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Dos de Cabillaud fumé S/AT 2kg 

 

Photo donnée à titre informatif 

Descriptif Produit* 
Variété Gadus morhua 

Origine Pêché en Atlantique Nord-Est et autres Zones 

Poids net 2kg 

Calibre/Gencod N/C     

Conservation A conserver entre 0 et +4°C . 

DLC / DLUO 27 jours à fabrication. 

Ingrédients Dos de CABILLAUD, colorant végétal E160b, sel de mer alimentaire.  

Allergènes POISSON et produits à base de POISSON. 

Utilisation N/C 

Mentions complémentaires N/C 

Valeurs énergétiques/ nutritionnelles* 
 

Paramètres microbiologiques** et chimiques 

Données transmises à titre 
indicatif. 

Pour 100g 

 

Critères 
Valeurs Standards 

en UFC 

Energie N/C Germes aérobies mésophiles /g <1 000 000 

Protéines 17,9g Staphylococcus coagulase positive / g 100 

Glucides / dont sucres 0,8g Escherichia coli / g < 10 

Lipides / dont saturés 0,4g Anaérobies sulfito-réducteurs / g <1 

Sel 2 à 7g salmonella spp / 25g Absence 

Humidité N/C Listeria monocytogenes / 25g Absence 
 * Conformément à la réglementation Européenne 1169/2011 (INCO) **Conformément à la réglementation Européenne 2073/2005 des normes microbiologiques. 
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Code : 75154 N° d’agrément : FR 62.193.100 CE 

Données Logistiques 
Conditionnement N/C 

Dimensions N/C 


